CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS

INDICACAO DE PROCEDENCIA CAMPO DAS VERTENTES

Este Caderno de Especificacdes Técnicas refere-se a gestdo e
controle da Indicagao de procedéncia CAMPO DAS VERTENTES, e tem
por objetivo estabelecer normas e condi¢cdes para a obtencao e uso do
nome geografico referente aos produtos: café em grao verde, café
industrializado na condicao de torrado em grao e moido, produzidos
na regiao delimitada.

A adesao ao uso da indicacao de procedéncia é de carater
espontaneo e voluntario pelos produtores de café, cuja producao seja
originada de propriedades localizadas na regiao delimitada, que
cumpram na integra o presente Caderno de Especificagoes Técnicas.

A adesdao ao uso da indicacao de procedéncia é de carater
espontaneo e voluntario pelas industrias de café que utilizarem esses
cafés na elaboracao de seus produtos e que cumpram na integra o
presente Caderno de Especificagdes Técnicas.

O fiel cumprimento das normas e condicdes aqui estabelecidas
sera atribuicdo do Conselho Regulador, cujas competéncias estao

contidas no Regimento Interno.
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CAPITULO | - DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA

A delimitacdo da area geografica é representada pelos 17
(dezessete) municipios que compdem a area de abrangéncia do

CAMPO DAS VERTENTES ou seja:

1. Bom Sucesso 10. Oliveira

2. Camacho 11. Perddes

3. Campo Belo 12. Ritapolis

4. Cana Verde 13. Santana do Jacaré

5. Candeias 14. Santo Anténio do

6. Carmo da Mata Amparo

7. Conceicao da Barra de 15. Sao Francisco de
Minas Paula

8. Ibituruna 16. Sao Joao Del Rei

9. Nazareno 17. Sao Tiago

Os 17 municipios que compdem a Indicagdao de procedéncia
CAMPO DAS VERTENTES, estao delimitados conforme os mapas

apresentados na Figura 1.
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CAPITULO Il - DA ESPECIE E BOTANICA

As variedades obrigatoriamente devem ser da espécie Coffea

ardbica L., para concorrerem ao selo de controle da IP CAMPO DAS
VERTENTES.

CAPITULO il - DOS SISTEMAS DE PRODUCAO

Os Sistemas de Producdao devem envolver Boas Praticas
Agricolas, abrangendo-se técnicas de producdo que respeitem a atual

legislacdo ambiental e social, prevendo-se a possibilidade de uso de
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sistemas de irrigacao quando se fizerem necessarios, aceitando-se
métodos de colheita manual ou mecanizada, em fung¢ao das

caracteristicas de cada propriedade.

Dos Processamentos Pos-Colheita
Ficam previstos os seguintes processamentos para fins de
secagem dos frutos:

a) Processo Natural: secagem feita com os frutos com sua casca
externa, apos passagem opcional por lavador mecanico, em terreiros.
Sua finalizacao de secagem podera ser feita em secadores mecanicos.

b) Processo Cereja Descascado: apds passagem por lavador
mecanico, os frutos sofrem a separacao da casca externa, ficando
apenas com a casca interna denominada “pergaminho”, mantendo-se
a mucilagem existente entre o pergaminho e a casca externa, seguindo
para secagem em terreiros. A finalizacao da secagem podera ser feita
em secadores mecanicos.

c) Processo Cereja Descascado Desmucilado: semelhante ao
constante no item “b”, porém com a retirada da mucilagem existente
entre o pergaminho e a casca externa. Sua secagem é feita em

terreiros e a finalizacdo podera ser feita em secadores mecanicos.

d) Processo Despolpado: apds passagem por lavador mecanico e
descascador mecanico, os frutos seguem para tanques com agua para

o processo de fermentacao, onde permanecem de 12 a 36 horas,
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dependendo do caso. Terminada esta etapa, segue para secagem em
terreiros, sendo que a finalizagdo podera ser feita em secadores
mecanicos.

e) Processo Fermentacao controlada: Cafés fermentado devem
ser colhidos somente os maduros, colocados em sacos plasticos
resistentes ou fermentadores de aco inox e bem fechados. A
fermentacao do café ocorre entre 24 a 60 horas, dependendo da
temperatura. Depois de fermentado pode ser despolpado ou seco

natural

O teor de agua final dos graos deve ficar entre 10,5 % (dez
pontos porcentuais e cinco décimos) e 11,5 % (onze pontos

porcentuais e cinco décimos).

CAPITULO IV - DA CLASSIFICACAO DO PRODUTO.

Da Classificacao do Café Quanto ao Aspecto Fisico.

Os cafés deverao ser submetidos a avaliacdao segundo Instrucao
Normativa n2 8 do Ministério de Agropecudria, Pecuaria e
Abastecimento — MAPA, devendo apresentar classificacdo minima de
tipo 6 (seis), isto €, com um maximo de 26 (vinte e seis) defeitos, com
cor verde ou esverdeada uniforme, nao sendo admitidos graos

chuvados e barrentos, nem a presenca de graos pretos, fermentados,
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verdes (imaturos) e nem bebidas Suja, Rio ou Riada.

Da Classificacao do Café Quanto a Qualidade da Bebida

Os cafés deverao ser submetidos a avaliagdao organoléptica da
bebida, por degustadores cadastrados pelo Conselho Regulador,
devendo apresentar, no minimo, classificacdo de 80 (oitenta) pontos
na metodologia SCAA (Specialty Coffee Association of America), isto é,
sem adstringéncia, sem sabores e aromas estranhos, gosto de madeira

e safra remanescente.

CAPITULO V - DA AVALIACAO DO PRODUTO.

Das amostras

As amostras somente serdao encaminhadas a avaliacdo da
Comissao de Degustacdo apos terem laudo analitico que comprove a
conformidade dos mesmos em relagao a classificagao fisica.

A avaliagao sensorial sera realizada por, no minimo, 02 (dois)
degustadores cadastrados pelo Conselho Regulador. As normas de
operacionaliza¢ao da avaliagao sensorial dos produtos pela referida
Comissao serao estabelecidas por Norma Interna do Conselho
Regulador.

Aprovado o produto sera emitido laudo de aprovagdao com

validade maxima de 03 (trés) meses.
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CAPITULO VI - DO USO DO NOME GEOGRAFICO.

Para obter autoriza¢ao de uso do nome geografico da IP CAMPO
DAS VERTENTES é necessdrio que os seguintes requisitos sejam
atendidos:

a) propriedade esteja inserida na drea demarcada;

b) Os lotes de café deverao estar devidamente preparados para
depdsito;

¢) Em armazém credenciado pelo Conselho Regulador;

i) O armazém devera estar em condicdes operacionais normais,
inclusive nos aspectos administrativos e fiscais

ii) O armazém devera possuir sistema de rastreabilidade fisica
dos lotes de café armazenados;

d) Das condicdes dos lotes do café:

i) Estar devidamente preparado;

ii) Que o lote deve ter sua identidade preservada, podendo dar
acesso as informacdes como: propriedade onde foi produzido,
processos agronOdmicos, processo de secagem, numero do lote
cadastrado na ACAVE.

iii) Qualidade minima quanto a analise sensorial: obter 80 pontos
ou acima, na metodologia SCAA, por pelo menos 02 (dois)

degustadores devidamente cadastrados pelo Conselho Regulador.
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Considera-se café da IP CAMPO DAS VERTENTES, aquele que
uma vez avaliados pela metodologia de avaliagdo sensorial da
Associacao Americana de Café Especial (SCAA), e que tenha obtido

pontuag¢ao minima de 80 pontos, fara jus ao uso do selo de controle.

CAPITULO VI - DA EMBALAGEM.

O lote de café devera estar beneficiado e armazenado em
embalagem no minimo de sacaria nova. A partir de 85 pontos ou se
solicitado pelo comprador embalado em de alta barreira, contendo 60
quilos ou outra embalagem aprovada pelo Conselho Regulador que
signifigue melhoria na preservacao e visualizacdao do produto, com
identificacao ou selo de controle da IP CAMPO DAS VERTENTES.

O selo de controle da IP CAMPO DAS VERTENTES para
embalagem do produto sera autorizado ou fornecido pelo Conselho
Regulador mediante o pagamento da retribuicao.

A retribuicao sera definida em Ata, ao qual o valor devera cobrir
as despesas referente a gestao e controle, observando os principios da
ponderacado e da equidade.

A identificacdo ou o selo de controle devera conter o nome do
produtor, o nome da propriedade, o municipio, cédigo de barras (cuja
numeracao refere-se ao cddigo do produtor juntoa Associacao); e

0 numero do lote e ano safra.
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Dados do Selo:

- Nome do produtor;

- Nome da propriedade;

- Municipio;

- Cadigo de barras/QR CODE: cuja numeracdo refere-se ao codigo do
produtor junto a Associacao;

- O numero do lote e ano safra.

CAPITULO VII - CAFE TORRADO EM GRAO E / OU TORRADO E

MOIDO

Café torrado em grao ou torrado e moido, cuja matéria prima
seja comprovadamente originada da aquisicao de cafés verdes com a
IP CAMPO DAS VERTENTES.

O comprador do lote de café verde com o selo de controle, desde
que devidamente identificado, devera requerer junto a junto a ACAVE
os selos de controle para o café em grao torrado e ou torrado e moido.

Através do cddigo de barras na embalagem, o consumidor
podera rastrear todas as informacdes sobre o lote de café, histodria,
premiacoes, certificacoes, etc.

O descumprimento por parte do torrefador devera seguir os

critérios citados nas infracdes e penalidades.
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O torrefador que vier solicitar o uso do selo da IP CAMPO DAS
VERTENTES permitira que a qualquer momento membros do Conselho

Regulador possam fiscaliza-la quanto aos lotes que o usarao.

CAPITULO IX - CONSELHO REGULADOR

A IP CAMPO DAS VERTENTES serd regida por um Conselho

Regulador, nos moldes do Regimento Interno.

Dos Registros

O Conselho Regulador mantera atualizados os registros

cadastrais:

a) Registro de inscrigcdo das propriedades produtoras de café; e

b) Registro do produto credenciado para uso do selo de controle.

Os instrumentos e a operacionalizacdao dos registros serao

definidos através de Norma Interna do Conselho Regulador.

Dos Controles

Sera objeto de controle do Conselho Regulador o processo de

producao e o produto.

O Conselho Regulador estabelecera controles relativos as

operacoes de producao, no sentido de assegurar a garantia de origem
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dos produtos da IP CAMPO DAS VERTENTES.

Tais controles incluem os registros de Boas Praticas
Agrondmicas, as fichas de inscricao dos produtores, os laudos de
avaliacdao sensorial, de forma a assegurar a rastreabilidade dos
produtos protegidos pela IP CAMPO DAS VERTENTES.

Os instrumentos e a operacionalizacao dos controles de

producao serao definidos através de Norma Interna do Conselho

Regulador.

CAPITULO X - DOS DIREITOS E OBRIGACOES DOS ASSOCIADOS

Sao Direitos:
a) Fazer uso da IP CAMPO DAS VERTENTES;
b) Participar de todos os eventos e promoc¢des do programa; e

¢) Usufruir dos beneficios resultantes das atividades do

programa.

Sao Deveres:

a) Zelar pela imagem da IP CAMPO DAS VERTENTES;

b) Prestar as informacdes previstas neste Regulamento; e
¢) Adotar medidas normativas necessarias ao controle da

producao por parte do Conselho Regulador.

Pagina 11



CAPITULO XI - DAS INFRACOES E PENALIDADES.

Das Infragdes

Sao consideradas infracdes a IP CAMPO DAS VERTENTES:

a) O ndo cumprimento das normas de producao, preparacao e
embalagem do café da IP CAMPO DAS VERTENTES; e

b) O descumprimento dos principios da IP CAMPO DAS
VERTENTES.

Penalidades
As infracOes a IP CAMPO DAS VERTENTES serao penalizadas com:
a) Adverténcia por escrito;
b) Multa; e
c) Suspensado temporaria da utilizacdo do selo IP CAMPO DAS
VERTENTES.

CAPITULO XII - GENERALIDADES

Sao principios dos inscritos na IP CAMPO DAS VERTENTES, o
respeito as Indicacbes Geograficas reconhecidas nacional e

internacionalmente.

Este Regulamento entra em vigor apds a aprovacao da IP
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CAMPO DAS VERTENTES junto ao INPI.
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